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Приказ

от 01 сентября 2023r NЬ 78-п_

<<О назпачении ответственных за организацию питания в .ЩОУ в 2023-2024 учебном
году))

в целях осуществления эффективной доятельности, пр.lвильной организации

питzlния детей в rIреждении, строгого выполнения и соблюдения технологии
приготовления блюд в соответствии с меню, выполнения норм и калорийности, а

также осуществления контроля по данному вопросу ь202З-2024 учебном году

На возло}кить

ответственность за:

1. Контроль за условиями транспортировки, качеством
и пищевьж продуктов, их хранеIIием.

поступающего сырья
, ll: { '_i

1. 1.Наличие специtlльной тары для транспортировки продуктов
1.2.Условия хранения продуктов (качество кладовых, их оборулование,

соблюдение правил товарного соседства, сроки хранения сыпучих
продуктов, овЬщей).

1 .3.Собшодение сроков реализации скоропортящихся и особо
'' скороПорr"щ"*a" пищевыХ продуктов, температурный режий b,;t)'

холодильных установках.
1.4.Сырье 

" 
п"щ.Ъ"r. продукты, запрещенные к приему в дошкольньiХ ",i

учреждениях. ., , I

2. Контроль за технологией приготовления пищи, качеством rотовых блюд и
кулинарных изделий.

).1. Выборочнiш проверка закладки продуктов, контроль за объемами
:

2.2.Соблюдение правил холодной (первичной) обработки сырья с позиции
наибольшей сохранности пищевьIх веществ и безопасности 11итанFя.

2.3.Оценка качества готовых блюд, снятие пробы (бракераж готовой пищи)
2.4.Проведение профилактической витаминизации. ?.!. i, il

2.5.Контроль за правильностью отбора и хранения суточной пробы пйщи.

3. Конiроль за санитарным режимом пищеблока.

3.1.Оснащенность производственным инвентарем, кухонной и столовой
посудой, рalзделочными досками; их маркировкц условия хранения.

":ltjl,l,' it, .,;;;i]
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3.2.Организация обработки rчР_"1 -Y::уТ :_::-т1",, 
и производствеIIного

инвентаря, наличие и использование моющих и дезинфицирующих
средств.

3.3.организация и качество мытья столовой, чайной посуды и столовых

приборов.
3.а.РЬгуЙрность и качество проведения текущей, генеральной уборки, и

санитарньж дней. Наличие маркированного уборочного инве.чт4чi

условия его хранения
3.7. Сбор и угилизация пищевьIх отходов,

3.8. Мероприятия по борьбе с насекомыми и грызунами,

4. Контроль за организацией приема пищи,

ддительность интерЬалоts

6.1.НаличИе личных медицинских книжек у сотрудЕиков, с

прохождения ими плановьтх медицинских осмотров,

6.2.ВнешНий виД работника, чистота санитарнОй одеждЫ, н€UIичие разовых

(индивидуЕIJIьцьIх сшlфеток, полотенец,

6.3.самоконтроль каждого работника за состоянием здоровья, ежедневная

отметка об отсутствии заболеваний в Гигиеническом журнале.

6.4.осмотр работников кухни на наличие гнойничковых заболеваний ýо,ч:
. осмотр зева дпя выявления признаков катаральньIх состояний]

регистрация результатов осмотра в журнале,

4.1.Соблюдение режима питания (кратность,

между приемаil{и пищи).
4.2.Условия приема пищи, сервировка столов, культура еды,

4.3.Личная гигиена детей, условия дJUI мытья рук,
;:;:iЙ;;;;r,.,.*r,.рurурЫбпод, аппетит у детей, наличие осТатКОБ flliiЩй,]i

4.5.Организация питьевого режима, 
.,"li: ii;,J,-

5. Оценка качества питания

5.1.напичие утверждеЕного ior*bo"oro меню и картотеки блюд.

5.2.Ежедневное 0оставление меню-раскладки,
5.3.КонтрольВыполненияфизиолоГическихнорм.ПоДсчетхимич9ского

состава и калорийЕости рациона (один раз в Йесяц), 
: , 

i! , ;'i ;'i

б. контроль за соблюдением правил личной гигиены работников пищеблока,

7.

8.

Гигиеническое обучение и воспитание,

7.1.Работу с родитеJIями, детьми, персонаJIом учреждения
зДороВого.,,''ч,,""ипрофилактикипищеВЬIхотравлений.

ведение документации по контролю за питанием:
- гигиенический журнал(сотрудники);
- журнал витzlп{инизации;
- журнал бракеража готовой продукции;
- журншI (утреннего фильтра>
- журнЕIл )пIета плановьIх медицинских осмотров персонала;

- курнаJI закJIадки продуктов; "

по вопросаN{
'iil '.:,l]i



- ведомость контроля за рационом питания детей; , ,

на завхоза Киркову ольry Владимировну
возложить ответственность за:
1. Своевременную доставку пищевых продуктов и продовольственного сырья,

точность веса, количество, качество и ассортимент полr{аемых продуктов.
2. При обнаружении некачественньIх пищевых продуктов и

продовольственного сырья или их недостачи, за оформления акта, который
подписывается представителями ДОУ (завхозом, старшей медсестрой.
поваром) и поставщиком.

З. Соответствие принимаемых продуктов сопроводительными док!ментам" "требованиями к качеству продуктов (на-гlичие сертификата, соблюдеllие
перечЕя продуктов разрешённых в rЩОУ).

4. Приемку Й *рur.rrЪ пролу*.ов питания в соответствии с СанПин."
5. Ведение накопительньIх ведомостей по расходу продуктов питания, меню-

требования на вьцачу продуктов питания, оборотньгх ведомостей.
6. Ведение журнала учета температуры и влажности в скJIадских помещениях.
7. Ведение журнала температуры в холодильном оборуловании.
8. Ведение журналабракеражаскоропортящейся продукции ,j

9.oбщийкoнтpoльзаopганизациeйпитaнияocтaBляюзасoбoй.

Е.Н. Сафронова

Киркова О.В.
Михеева Н.В.
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